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สลัดลาวี, ผักสลัดฟริเซ่ย์และเนื้อขาเป็ดกงฟี เสิร์ฟพร้อมไข่ 64 องศาเซลเซียส และ เบคอนกรอบ 
 

É 
คาปูชิโน่ซุปเห็ดและแบล็คทรัฟเฟิล 

 

อกเป็ดรมควันและโพเลนต้าจากตอนเหนือของอิตาลเีสิร์ฟพร้อมกับข้าวโพดบดและองุ่นตุ๋นในไวน์แดง

É

ปลาหางเหลืองจากเมืองคาโกชิม่าสไลด์บาง เสิร์ฟพร้อมไข่ปลาแซลมอน เกรปฟรุตสีชมพู เยลลี่ใบโอบะ เลมอน ยูสุ
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เมนูปลาประจ าวนักับข้าวคีนัวด าเสิร์ฟพร้อมกับแครอทจากโครการหลวงบด, ซอสฮอลแลนเดสและน้ ามันจากผิวมะนาว 

É

ปลาเรนโบวเ์ทราต์กงฟีจากเมืองนากาโน่เสิร์ฟพร้อมมันฝร่ังฟองดองธ์และน้ ามันเนยหอม

É

ปลาหิมะ เสิร์ฟพร้อมเห็ดรวม ผัดผักโขมอ่อนและซอสปลาวาลูเต้

สปาเกตตี้กุ้งลายเสือผัดกระเทียม ใบไทม์สด และเบคอนกรอบแพนเชตตา้

É

เป็ดบาบาร่ีอบ เสิร์ฟพร้อมถั่วพิสทาชิโอ มันฝร่ังเมย์ควีนบด เห็ดแชมปิย็อง และซอสอะพิเชียส

 

 

ขาแกะจากออสเตรเลียหมักกับเคร่ืองเทศห่อด้วยมันร่างแหหมูเสิร์ฟพร้อมกับผักจากโครงการหลวง, กระเทียมด าบดและซอสแกะ

É É  

เนื้อออสเตรเลียแองกัสริบอายเสิร์ฟพร้อมกับพูเร่ผักสามอย่าง เห็ดแซมปิญองสับและซอสเนื้อ
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มองบลังค์เกาลัดมิลเฟย

È Û É

เครมบรูเลเสาวรส เสิร์ฟคู่กับเชอร์เบทมะพร้าว และเมอแรงค์ ขนมเบื้องงาด า

เลม่อนเมอแรงก์และวานิลามาสคาโปเนค่รีมชีส

สไปซ์ทาร์ตตาแต็งเสิร์ฟกับวานิลา

ช็อกโกแลตฟองดองธ์ เสิร์ฟคู่กับไอศกรีมรสถั่วตองกาบีน


