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ทาร์ทา่ร์เนื้อวากิว เกรด A4,  ไข่ 64 องศาเซลเซียส, แบล็คทรัฟเฟิลดิจงมัสตาร์ด (เสิร์ฟสไตล์โกลิดง) 

ปลาหางเหลืองจากเมืองคาโกชิม่าสไลด์บาง เสิร์ฟพร้อมไข่คาเวียร์, ยูสุ, เกรปฟรุต และ เลมอน

หัวไชเท้าสีขาวญี่ปุ่นสไลด์บาง เสิร์ฟคู่กับ, หัวเฟนเนล และ ชีสสดมาสคาโปเน ่

 

É  

สลัดลาวี, ผักสลัดฟริเซ่ย์และเนื้อขาเป็ดกงฟี เสิร์ฟพร้อมไข่ 64 องศาเซลเซียส และ เบคอนกรอบ 

É 
ซีซ่าร์สลัดกับเซอราโน่แฮมและชีสกงเต ้
 



 

 

É

ตับห่านฝร่ังเศสทอดเสิร์ฟพร้อมโพแลนต้าพีดมอนต์ ซอสข้าวโพดและองุ่นเชื่อม 

É

ผัดหอยเชลล์ฮอกไกโดเสิร์ฟพร้อมผักวอเตอร์เครส ซอสข้ึนฉ่ายฝร่ัง และมันส าปะหลังกรอบ 
 

ซุปปูทาราบะเสิร์ฟกับแบล็คทรัฟเฟิล เฮเซลนัทและขนมเบื้องหมึกด า 
 

ครีมซุปแก่นตะวัน 

คาปูชิโน่ซุปเห็ดและแบล็คทรัฟเฟิล 
 



 

 

Û É

ปลาหิมะ เสิร์ฟพร้อมเห็ดรวม ผัดผักโขมอ่อนและซอสปลาวาลูเต้

ปลาเรนโบวเ์ทราต์กงฟีจากเมืองนากาโน่เสิร์ฟพร้อมมันฝร่ังฟองดองธ์และน้ ามันเนยหอม

É

ปลาหางเหลืองจากเมืองคาโกชิม่าเสิร์ฟพร้อมแบล็กควินัว ซอสฮอลแลนเดซและน้ ามันเลมอน

É SPAGHETTI

สปาเกตตี้กุ้งลายเสือผัดกระเทียม ใบไทม์สด และเบคอนกรอบแพนเชตตา้



 

 

รอสซินี่เนื้อสันในวัว เสิร์ฟกับตับห่านฝร่ังเศส และซอสเนื้อผสมเห็ดทรัฟเฟิล

É  

เนื้อวากิว เกรด A4 เสิร์ฟพร้อมฮอซแรดิสบด ผักโครงการหลวงและสาหร่ายทะเลจากเกาะอะวาจิ

É

เนื้อวัวสันในสายพันธ์ุชาโรเล่ส์เสิร์ฟพร้อมผักบดสามชนิด เห็ดแชมปิญองและซอสเนื้อ

เนื้อแกะออสเตรเลียตุ๋นและเนื้อสนัเสิร์ฟพร้อมผักโครงการหลวงตามฤดูกาล

É

เป็ดบาบาร่ีอบ เสิร์ฟพร้อมถั่วพิสทาชิโอ มันฝร่ังเมย์ควีนบด เห็ดแชมปิย็อง และซอสอะพิเชียส 

ไก่พันธ์ุเล็กเลี้ยงในฟาร์มปล่อย เสิร์ฟพร้อมซอสไก่ (เสิร์ฟสไตล์โกลิดง)



 

 

ชีสรวมประจ าวัน

มองบลังค์เกาลัดมิลเฟย 

È Û É  

เครมบรูเลเสาวรส เสิร์ฟคู่กับเชอร์เบทมะพร้าว และเมอแรงค์ ขนมเบื้องงาด า

 

สไปซ์ทาร์ตตาแต็งเสิร์ฟกับวานิลา 

รบกวนสั่งล่วงหน้าอย่างนอ้ย 25นาที

 

ช็อกโกแล็ตฟองดองธ์ เสิร์ฟคู่กับไอศกรีมรสถั่วตองกาบีน 
 

 

เลม่อนเมอแรงก์และวานิลามาสคาโปเนค่รีมชีส 
 

 


